KOKKAAVA HAKKURIMIES -
Toiminnallinen tuotekonsepti yrityksille ja
yhteisdille

Kun jarjestat henkildkunnallesi tai
asiakkaillesi ohjelmaa koulutus- tai
virkistyspaivaan tai tarvitset tilaisuuteen uutta
ja hauskaa tekemista, voit tilata paikalle
KOKKAAVAN HAKKURIMIEHEN.

KOKKAAVA HAKKURIMIES saapuu
paikalle ja tuo mukanaan tarvittavat
Keittiohakkurit. Jokainen osallistuja saa
kayttoonsa Hakkuri -essut toiminnan ajaksi.
Syksysta 2005 alkaen osallistuja saa lisaksi
Hakkurireseptikirjan ja todistuksen muistoksi
tilaisuudesta. Lisdksi osallistujalla on
mahdollisuus hankkia Keittiohakkuri
tilaisuuden jalkeen edullisemmin kuin
kaupasta tai hakkurit voidaan hinnoitella
valmiiksi kaikille osallistujille jo paketin
hintaan.

Hakkurikokkikoulun aikana valmistetaan
lounas tai paivéallinen, joka koostuu paaosin
kylmista alkupaloista ja salaateista. Lammin
ruoka neuvotellaan aina yhdessa jarjestgjan
kanssa kaytettavissa olevien
keittiomahdollisuuksien mukaan.

Tuokion kesto on 1,5 - 2 h. Tassé ajassa 10 -
15 hengen ryhma valmistaa Hakkurilla
hauskasti ja toiminnallisesti lounas- tai
paivallismenun seka harjaantuu
Keittibhakkurin kaytossa.

Keittiohakkuri
Vuoden Uutuustuote 2004
Kalevala-spirit -tuote

Kokkaava Hakkurimies tydnsa aaressa

KEITTIOHAKKURI on Vuoden Uutuustuote
2004 ja todella kateva tyokalu keittioon.
Hakkurilla pilkotaan kaikki, mita keittiossa
yleensa pilkotaan. Silla voi valmistaa
katevasti mydskin sienisalaatit, tartarvoileivat
ja myos jalkiruokia.

Pyyda tarjous ryhmallesi info@Ilaatupuukko.fi
ja kay tutustumassa tuotteisiini kotisivuillani
www.laatupuukko.fi

Tiedustelut myds puh 050-3636026
Ystavallisin terveisin
Kokkaava Hakkurimies
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